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Mikrobialni kultury jednodruhovée nebo smesné jsou tvoreny definovanymi a rozmnozovani schopnymi mikroorganismy, selektovanymi podle jejich specifickych vlastnosti. Pridavaji se do
potravin nebo surovin a do zemeédelskych produktu s umyslem vyrobit nebo alespon zlepSit (zménit) jejich vzhled, vuni, chut, konzistenci, trvanlivost a jejich konzumovatelnost. Ochranné kultury
musi splnovat urcité vlastnosti. Nesni predstavovat pro spotrebitele zadne zdravotni riziko. Musi mit priznivy uCinek na produkt, musi byt na tento produkt (substrat) adaptovany. Musi byt
spolehlivé v dusledné ochranné aktivité. Musi za danych podminek vykazovat predvidatelnou metabolickou aktivitu. Musi byt konkurenceschopné vuci autochtonni mikrobioté a musi vykazovat
specificke enzymatické aktivity. Nesmi mit negativni vliv na produkt za dodrzeni zasad spravneé vyrobni praxe. Cilem bylo posoudit vliv pridanych protektivnich kultur na mikrobiotu Cerstvych

syru. Prispévek ma za ukol informovat ¢tenare o dosavadni €innosti vyvijené v oblasti mlé€nych vyrobku v ramci feSeni projektu QK23020047 Ovéreni moznosti prokazovani pouziti ochrannych

kultur ve vyrobé potravin zivociSného puvodul.

Vyroba c¢erstvych syru Testovani antimikrobialniho pusobeni

Pro vyrobu syru bylo pouzito pasterovane 1,5 % mléko Pilos, které bylo podrobeno tepelnému oSetreni 65 °C, po zchladnuti na 33 °C| | Od kazdé varianty s protektivni kulturou bylo pfipraveno 18 ks syrG a kontrolnich
byla do mleka pridana kultura CHN-19 (0,1 g/4 | mleka) a ochranna kultura (0,1 g/4 | mleka). Mieko se nechalo 40 min. prokysat. Poté se | |syri bez protektivni kultury bylo rovnéz 18 ks. Na vybrané varianty byla aplikovana
pridal 36% CaCl, (1,6 ml/4 | mléeka) a syridlo Fromase 220 TL BF (nefedené, stanovena sila 1:5333, davka 1,6 ml/4 | mleka). Syreni| |kultura Penicillium roqueforti izolovana ze syru Niva a Rhodotorula glutinis kmen
probihalo 40 minut pri 33 °C. Pokrajena syrenina se plnila do hranatych forem na syr (vysvicené UV). Vytéznost byla 18 ks ze 4 | mléka. 20-1-35. Kultura o denzité 102-10° bunék/ml byla aplikovana v mnozstvi 10 pl na
Odkap syrovatky a obraceni syru trvalo 20 hodin. Timto zpusobem byly vyrobeny Cerstveé syry o hmotnosti cca 40 g. Pri vyrobé Cerstvych | | plochu 1 cm?2. Syry byly baleny jednotlivé do plastovych krabiéek a umistény do
syru byly pouzity kromé klasické mezofilni zakysové kultury CHN — 19 (Lactococcus lactis subsp. cremoris, Lactococcus lactis subsp. | |transportniho boxu. Syry byly nasledné& umistény do zraciho boxu s teplotou 8 °C.
lactis biovar diacetylactis, Lactococcus lactis subsp. lactis, Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris) také kultury protektivni| |V pribéhu skladovani (7., 14. a 21. den) byly syry kontrolovany, vizualné byl

a to FreshQ Cheese 3 a FreschQ 9, tyto kultury obsahuji Lacticaseibacillus rhamnosus (drive Lactobacillus rhamnosus).

hodnocen rust mikroorganismu.

Mikrobiologicka analyza v prubéhu skladovani

V prubéhu skladovani 0., 7., 14. a 21. den byly vzorky syru a tvarohu skladované pfi 6-8 °C podrobeny
mikrobiologickym analyzam. Stanovovany byly standardnimi postupy nasledujici skupiny mikroorganismu:
Celkovy pocet mikroorganismu na PCA with skimmed milk (Biokar Diagnostics, France) pfi 30 °C za 72 h,
bakterie mléCného kvaseni na MRS (Biokar Diagnostics, France) pri 30 °C za 72 h a 37 °C za 48 h anaerobne,
E. coli a ostatni koliformni bakterie na Chromogennim médiu (E.coli/ Coiform agar, Harlequin® - NCM1002,
Neogen, UK) pfi 37 °C za 24 h a mikromycety (kvasinky a plisné) na Chloramphenicol glucose agar, (Biokar

diagnostic, France) pfi 25 °C za 72 - 120 h. Po uplynuti doby kultivace byly na Petriho miskach odecteny

narostlé typické kolonie a po prepoctu byl vysledek vyjadren jako kolonie tvorici jednotky na 1 g (KTJ/g) syra.

Tab.1: Cerstvé syry - poéty mikroorganisma v priib&hu skladovani v KTJ/g

Den ldentifikace CPM Bakterie ml kvaseni E.coli a koliformni b. Mikromycety
BMK 30 °C BMK 37 °C anaer. E. coli ostatni koliformni b. kvasinky plisné

0. kontrola 8,67 2,/0 2,70 ND ND ND ND
+ Q3 8,74 7,83 7,99 ND 0,70 ND ND
+Q%S 8,09 7,80 7,84 ND 0,88 ND ND
7. kontrola 9,02 2,96 3,07 ND ND 2,03 ND
+ Q3 9,12 8,19 8,18 ND ND ND 0,40
+0Q9 8,89 8,16 8,28 ND ND ND ND
14. kontrola 8,98 6,02 3,70 ND ND 2,40 ND
+ Q3 9,07 8,40 8,43 ND ND ND ND
+0Q%S 8,82 8,30 8,43 ND ND 0,40 ND
21 kontrola 7,44 0,24 3,40 ND ND ND ND
+ Q3 8,28 8,20 8,14 ND ND ND ND
+0Q9 8,32 8,17 8,19 ND ND 2,26 ND

V ramci experimentu bylo provedeno testovani antimikrobialniho pusobeni dvou ruznych protektivnich kultur uréenych pro vyrobu Cerstvych syru. V prubéhu 21 dni skladovani probihalo vzdy
po tydnu vizualni hodnoceni rustu Rhodotorula glutinis a Penicillium roqueforti. V ramci hodnoceni byla pofizovana fotograficka dokumentace (viz Obr.1 az 4) na nichz je dobfe patrny pozitivni

antimikrobialni ucinek proti R. glutinis. Na rust P. roqueforti neméla protektivni kultura vliv.

Obr. 3: Kultura FreshQ 9 po 14 dnech — syry
s pridavkem protektivni kultury v horni rade
(kontrola bez inokulace, s Rhodotorula glutinis a
s Penicillium roqueforti) v dolni rade syry kontrolni
bez protektivni kultury

Obr. 1: Kultura FreshQ Cheese 3 po 14 dnech— syry  Obr. 2: Kultura FreshQ Cheese 3 po 21 dnech Obr. 4: Kultura FreshQ 9 po 21 dnech

s pridavkem protektivni kultury v horni rade (kontrola
bez inokulace, s Rhodotorula glutinis a s Penicillium
roqueforti) v dolni rade syry kontrolni bez protektivni
Kultury

ZAVER
Dosavadni zjisténi vyplyvajici z provedenych analyz jsou nasledujici. Pfidavek protektivnich kultur v koncentraci 0,1 g/4 | mléka dokazal, po celou dobu experimentu, tj. tfi tydny od vyroby, u syru

skladovanych v chladirenskych podminkach (8 °C) potlacdit narust pfirozené mikrobialni kontaminace u nezaoCkované varianty a vyznamné potlacit narust Rhodotorula glutinis.

Proti Penicillium roqueforti pfidavek protektivnich kultur neudinkoval. U €erstvych syru byly zjistény rozdily v CPM a podtech BMK u kontrolni varianty a variant s pfidavkem ochranné kultury.




