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Nedéle dne 24. 5. 2026 v Respiriu VSCHT — 16.00 h

16.00 -16.15

16.15 —20.00

PRIVITANI vV RESPIRIU VSCHT PRAHA (TECHNICKA 3, PRAHA 6)

Prezentace a ochutnavka vyrobki Potravinafského pavilonu
CZU Praha

Senzorické hodnoceni sladkosti s podilem hmyzi moucky
(CZU Praha)

Senzorické hodnoceni sterilovanych okurek, efko cz s.r.o.
(formular)

Senzorické hodnoceni syrii, MADETA, a.s.
(formular),

Senzorické hodnoceni syri, Braunauer, Syrdrna Broumov s.r.o.
(formular),

Senzorické hodnoceni arasidovych kiupek, DELTA
(formular)

Senzorické hodnoceni a Fizend degustace vin z vinafstvi Lahofer

Béhem programu bude zajisténo dalsi drobné obcerstveni a napoje.
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Pondéli dne 25. 5. 2026 na Novotného lavce 5, 2. p. —8.00 h

8.00 - 8.50 Registrace na Novotného lavce
8.50-9.00 ZAHAJENI SYMPOSIA
PLENARNI PREDNASKY:

VYZIVOVA RIZIKA ZPRACOVANYCH POTRAVIN

9.00 - 9.25  Ultrazpracované potraviny - §patna vyZiva nebo $patna definice?
Jana HajSlova, VSCHT Praha
9.25- 9.50 Ultra-zpracované potraviny - pohled vefejného zdravi
Eliska Selinger, Statni zdravotni Ustav, Praha
9.50-10.15  Ultrazpracované potraviny: hlavni hypotézy a védecké diikazy
Eva Kudlova, 1. LF UK a VFN v Praze
10.15-10.30 DISKUSE
10.30-11.00 PRESTAV KA - kéva a diskuse k posterim
BEZPECNOST POTRAVIN
11.00-11.25 Kontaminanty v potravinach v roce 2025
Jitka Gotzova, Ministerstvo zeméd&lstvi CR
11.25-11.50 Kontrolni ¢innost SZPI v oblasti kojenecké vyzivy
Sylvie Krskova, SZPI Brno
11.50-12.15 PFAS v potravinovych obalech: co vime a co p¥inasi nova legislativa
Jana Pulkrabové a Darina Dvoiakova, VSCHT Praha
12.15-12.40 Kvalita potravin za¢ina na poli
Jana Chrpova a kol., CARC Praha
12.40-13.00 DISKUSE
13.00-14.00 Obéd (jidelna v 1. patie)
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PERSPEKTIVNI POTRAVINOVE TECHNOLOGIE A ZDROJE

14.00 - 14.25

14.25-14.50

14.50 - 15.05

15.05-15.15
15.15-15.40

15.40 - 16.05

16.05-16.30

16.30 - 16.45

16.45-17.00

Moderni zpracovani potravin: prileZitosti a vyzvy
Jan Pivoiika, Ceska technologicka platforma pro potraviny

Krali¢i maso jako perspektivni zikladni surovina a potravina
V éfe udrZitelnosti
Lukas Zita a kol., CZU v Praze

Fermato - Rajcata, bakterie a trochu chaosu: cesta od sklepa
k automatizované lince
Katefina Ko¢varova, FerMato Sauce s.r.o

DISKUSE
PRESTAV K A —kéva a diskuse k posteriim

Vyhody a moZna uskali rafinace rostlinnych olejii a bilkovin
piivodem z olejnin
Jan Kyselka, VSCHT Praha

Od surovin k spracovanym potravinam: ako predchadzat’ tvorbe
akrylamidu
Zuzana Ciesarova, NPPC Bratislava

Fermentacia strukovin vlaknitymi hubami ako néstroj regulacie
akrylamidu — limity a vyzvy zo senzorického hPadiska
Kukurova K., Ciesarova Z., Lorinc D., Klempova T., Certik M.

DISKUSE

Prezentace ve foyer béhem programu symposia:

Prezentace firmy Profood
Chvilova M., JEMO TRADING spol. sr.0.

Prezentace firmy NICOLET
Sedliakova M., Nicolet CZ s.r. 0.

Prezentace firmy ALTIUM
Fischerova K., Slavata L., Altium International s.r.o., Praha

Prezentace firmy Amtest — Test & Measurements
Kroca J., Amtest-TM s.r.o.
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Prezentace ¢asopisu CHEMAGAZIN
Rotrekl T., CHEMAGAZIN, s.r.o.

17.05 SPOLECNE FOTO

17.10 Krétka exkurze za kulturou — interiéry reprezenta¢nich sali
novorenesanéniho palace Zofin (Slovansky ostrov 226, Praha 1)

19.00 Slavnostni vedeie a spolefensky vecer — Art Restaurant Manes
(Masarykovo nabrezi 250/1, Praha 1), vystoupeni sboru ChemChor
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Utery dne 26. 5. 2026 na Novotného lavce 5, 2. p. —9.00 h

REFERATY:

9.00 — 9.15 Potencial chemickych zmén p¥i oSetfeni a zpracovani
konven¢niho a bezlaktosového mléka a mléénych vyrobki
Cejpek K. Dvoidkova K., Prisova A.,

9.15-9.30 Zhodnoceni antioxidac¢niho a antiglykac¢niho i¢inku melanoidini

v pritomnosti a-dikarbonylovych produktii Maillardovy reakce
Prisova A., Prochazkova Z., Cejpek K.

9.30 — 9.45 Pekaiska jakost smési p$eni¢né mouky s normalnim a waxy
Skrobem
Sedlacek T., Hor¢i¢ka P., Svec L.

9.45 — 10.00  Mono-, di- a polysacharidy ve vybranych druzich hmyzu
Koutimska L., Vaclavikova E., Beto F., Skvorova P., Kulma M., Kvasnicka F.

10.00 - 10.20 DISKUSE
10.20 — 10.50 PRESTAV K A-KAava, diskuse a ukonceni hodnoceni postera

10.50-11.05 FT-NIR spektroskopie jako ucinny nastroj pro predikci
nutrienti v jedlém hmyzu
Krticka M.

11.05-11.20  Rychla predikce trans-nenasycenych mastnych kyselin v ultra-
zpracovanych potravindch pomoci FTIR

Nguyenova C.M., Poustka J.

11.20-11.35  Od spekter k bezpecnosti: Spektroskopické pristupy ke kontrole
kvality potravin
Sedliakova M., Nicolet CZ s. r. 0., Praha

11.35-11.45 Od manualni pfipravy k robotizaci 24/7: ZvySovani propustnosti
a udrZitelnosti v analyze potravin

Slavata L., Altium International s.r.o., Praha

11.45-11.55 Stanoveni tuki pomoci mikrovinné extrakce
Fischerova K., Altium International s.r.o., Praha

11.55-12.10 DISKUSE
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12.10-13.00

13.00-13.15

13.15-13.30

13.30-13.45

13.45-14.00

14.00 - 14.20
14.20 - 14.40

14.40- 15.05

15.05-15.20

15.20-15.35

15.35-15.50

15.50

16.00

Obéd (jidelna v 1. patie)

Vplyv polosuchej fermentacie na profil prchavej frakcie strukovin
Kopuncovéa M., Ciesarova Z., Klempova T., Certik M.

Nutrient composition, nutraceutical and sensory qualities of
instant plant-based milk substitute produced from potato-
coconut-peanut blend supplemented with beetroot and turmeric
Irondi E.A., Bankole A.O., Awoyale W., Ajani E.O., Alamu E.O.

Fermentované rostlinné napoje: co slibuji a co skutecné nabizeji?
llko V., Mainu3ova N., Prochazkova Z., Musilova E., Hora¢kova S.,
Dolezal M.
Nutri¢ni a senzorické hodnoceni rostlinnych alternativ syri na
¢eském trhu
Musiienko D., Cizkova K., Selinger E., Koutimska L.

DISKUSE

PRESTAV KA-Kkava
Obsah minerélnich latek v zakladnich potravinach diive a dnes

Koplik R., VSCHT Praha

Erukova Kkyselina v olejich a pochutinach na ¢eském trhu
Dolezal M., Sejvlova M., Ilko V.

Sladidlo Advantam ve zpracovanych potravinach
Panovskéa Z., Pelikovska M., Hrdlickova M., Ilko V., DoleZal M.

DISKUSE
VYHLASENI BEST POSTER AWARD

ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace autorii pondéli-Utery 25.-26. 5. béhem velkych piestivek

1. Czech Journal of Food Sciences -- International open access peer-
reviewed journal

Néaglova Z.

2. Nutraceutical, nutrient composition, and sensory qualities of dehydrated
bio-yoghurt supplemented with natural additives blend
Irondi E.A., Bankole A.O., Awoyale W., Ajani E.O., Alamu E.O.

3. Necilena metabolomicka analyza odrid psenice tvrdé (Triticum turgidum
subsp. durum)
Jaagr M., Smisek D., Havrlentova M., Gavurnikova S., Grausgruber H.,
Sule M., Chrpova J., Dvotacek V.

4. Viskozimetr Rapid Visco™ Analyser a profil Wheat Flour Ethanol
Method — predikce pekaiské kvality §krobo-amylasového komplexu
a lepkovych bilkovin
Svec 1., Sedlacek T., Hor¢icka P.

5. Proteinova fortifikace peciva: od suroviny k funkénimu produktu
Kmentova O.

6. Voni aromata opravdu jako ovoce? Srovnani profilu tékavych latek
V ovoci, prirodnich a syntetickych aromatech metodou HS-SPME-GC-
MS

Knapovska P., Vitova E.

7. Vesnovka obecna — bohaty zdroj sulforafanu
Novotnd P., Vrchotova N., Patlokova K., Kovatikova E., Ferby V., Ttiska,
Houska M, Pokluda R.

8. Komplexni srovnani kvality a biologické aktivity inovativnich bylinnych
cukrovinek a komer¢nich produkti

Rychetsky M., Vitova E.

9. VIliv teploty na texturu vybranych potravinovych komponent pro
vojenské pouZiti
Trenzové K.
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10.

11.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

Bakterie rodu Asaia kontaminujici nealkoholické napoje produkuyji
biogenni aminy predstavujici zdravotni riziko

Svirakova E., Purkrtova S., Junkova P., Jelinkova M., Felsberg J.,
Némeckova 1., Buiikova L., Rajchl A.

Physiochemical properties of chicken meat from different production
systems (organic, free range and conventional)
Abdullah F.A.A., Bursova S.

Vliv pfidavku rybiho masa (Clarias gariepinus) na jakostni parametry
masného vyrobku

Svehlova V., Ohryzek V., Kalhotka L., Slovacek J., Vesela R., Harabis L.,
Mares J., Jizl M.

Inovativne technoldgie balenia mésa a masovych vyrobkov so zameranim
na inteligentné balenie
Pavelkova A., Tkacova J.

Bakteriociny ako prirodzeny nastroj ochrany potravin
Tkacova J., Pavelkova A.

Stanoveni obsahu vajec v majonézach a tatarskych omackach na zakladé
obsahu cholesterolu a fosforu
Kruzik V., Kropackova V., Skorpilova T., Cizkova H.

Funkéné a medzifazové vlastnosti rastlinnych bielkovinovych
koncentratov v cerealnych systémoch

Holkovicova T., Kohajdova Z., Minarovicova L., Laukova M

Vplyv aplikacie ryZového proteinu na kvalitativne parametre cestovin
Laukovéa M., Minarovi¢ova L., Kohajdova Z., Holkovi¢ova T.

Vyuzitie SoSovicového bielkovinového koncentratu pri vyrobe chleba
Minarovic¢ova L., Laukova M., Kohajdova Z., Holkovic¢ova T.

8

Program 54. Symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin www.czechfoodchem.cz



http://www.czechfoodchem.cz/

