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Nedéle dne 18. 5. 2025 v Respiriu VSCHT — 16.00 h

16.00 —16.15 PRIVITANI V RESPIRIU VSCHT PRAHA (TECHNICKA 3, PRAHA 6)

16.15 —20.00 Prezentace a ochutnavka vyrobkiu Potravinarského pavilonu
CZU Praha

Piiprava a ochutnavka potravin z jedlého hmyzu, CZU Praha
Senzorické hodnoceni okurek, efko cz s.r.o.
(formular)

Senzorické hodnoceni jedlého hmyzu, CZU v Praze
(formular)

Senzorické hodnoceni kukufi¢nych kiupek, DELTA

(formular)

Senzorické hodnoceni a Fizena degustace vin z vinaistvi Lahofer

Béhem programu bude zajisténo dalsi drobné obcerstveni a ndpoje.
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Pondéli dne 19. 5. 2025 na Novotného lavee 5, 2. p. —8.00 h

8.00-9.00 Registrace na Novotného lavce
8.50-9.00 ZAHAJENI SYMPOSIA
PLENARNI PREDNASKY:
9.00— 9.25  Ukedni kontrola veganskych a vegetarianskych potravin v CR
Singrova E., Cuhra P., SZPI Praha
9.25- 9.50 Zdravi prospésné latky z rostlin v potravinach aneb hledani
novych chuti, nahrad aditiv i zptisobu prevence proti
civilizaénim chorobam
Pavela R., Narodni centrum zemédélského a potravinatského
vyzkumu (CARC), Praha
9.50-10.15  Alternativni proteiny: souc¢asné vyzvy pro védu i praxi
Hajslova J., VSCHT Praha
10.15-10.30 DISKUSE
10.30-11.00 PRESTAVKA-Kkava a diskuse k posterim
11.00-11.25 Potraviny, vyZiva a zdravi: 80 let Spole¢nosti pro vyZiva
Tlaskal P., Spolecnost pro vyzivu & Oddéleni 1é¢ebné vyzivy, FN
Motol, Praha
11.25-11.50 Aplikacia nutri¢ne obohatenych agro-surovin pre produkciu
potravin/krmovin pripravenych pomocou fungilnych
polosuchych fermentacii
Certik M., Ustav biotechnoldgie, STU Bratislava
11.50-12.15 Nové trendy ve vyrobé nealkoholickych a nizkoalkoholickych piv
Dostalek P., VSCHT Praha
12.15-12.30 DISKUSE
12.30-13.20  Obed (jidelna v 1. patie)
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13.20 - 13.45

13.45-14.10
14.10 - 14.25
14.25-14.40
14.40 — 15.00
15.00 — 15.30
REFERATY:

15.30 — 15.45
15.45 - 16.00
16.00 — 16.15
16.15-16.30

Soucasné trendy v analyze potravin z pohledu CTL
Mazac J., Stovéikova K., Camrova A., Celné technicka laboratof,
Generalni feditelstvi cel, Praha.

Sekce: Hmyz jako nova potravina

Hmyz jako potravina a krmivo: Od historie k budoucim vyzvam
a moZnostem vyuZiti
Koufimska L., CZU v Praze (zvana ptednaska)

ZkuSenosti piredniho ¢eského producenta jedlého hmyzu
Papousek 1., PAPEK s.r.0., pfedseda Spolku vyrobcil a zpracovatelil
hmyzu

Vyuziti metabolomiky jako nastroje pro autentikaci jedlého
hmyzu

Sebelova K., Pospisil O., Kopecké A., Kulma M., Koufimska L.,
Hajslova J.

DISKUSE
PRESTAVKA-Kkava a diskuse k posterim

Vyvoj molekularné-genetickych metod pro identifikaci jedlého
hmyzu v potravinach

Vasek J., Vejl P., Zdeiikova K., Cermakova A., Cermakova E.,
Cilova D., Melounova M., Koufimska L., Sebelova K., Hajslova J.

Proteomicka identifikace hmyzu v potravinach pomoci LC-
timsTOF
Ttmova G., Hajslova J., Koutfimska L., Kuckova S.

Vliv usmrceni hmyzu na metabolom larev potemnika mouc¢ného
(T. molitor)

Pospisil O., Sebelova K., Benes F., Kopecka A., Kulma M.,
Koutimska L., HajSlova J.

Zakladni nutriéni hodnoty hmyzu v zavislosti na zpisobu jeho
usmrceni

Kopecka A., Lampova B., Sebelova K., Pospisil O., Kurecka M.,
Hajslova J., Koufimska L.
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KRATKE INFORMACE:

16.30-16.35 EIT Food - EIT Food — p¥ileZitosti pro spolupraci a podporu inovaci
Tomaniova M.

16.35-16.40 Invitation to XXIl EuroFoodChem, 11-13 June 2025, Bratislava, SK
Ciesarova Z.

16.40 — 16:55 DISKUSE
Prezentace ve foyer béhem programu symposia:

Prezentace firmy Profood
Chvilova M., JEMO TRADING spol. s r.o.

Prezentace firmy Chromservis®
Pilnaj D., Chromservis s.r.o.

Prezentace firmy Amtest — Test & Measurements
Kroca J., Amtest-TM s.r.o0.

17.00 SPOLECNE FOTO

17.05 Kratka exkurze za kulturou — narodni kulturni pamatka
Betlémska kaple v¢. Domu kazatele a lapidaria (Betlémské
ndmésti 256/5, Praha 1)

19.00 Slavnostni pripitek a vystoupeni sboru ChemChér — Stage 5
& Canteen (budova CSVTS, 1. p., Novotného lavka 205/5, Praha 1)

19.30 Slavnostni veéere a spoleCensky vecer — Klub Lavka (Novomého
lavka 201/1, Praha 1)
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Utery dne 20. 5. 2025 na Novotného lavee 5, 2. p. —9.00 h

REFERATY:
9.00 — 9.25
9.25 — 9.40
9.40 — 9.55
9.55 — 10.10
10.10 - 10.40
10.40 - 11.05
11.05-11.20
11.20-11.35
11.35-11.50
11.50-12.10
12.10-13.00
13.00 - 13.25

MoZnosti eliminace kanciho pachu ve veprovém mase a masnych
vyrobcich (zvana prednaska)
Citek J., CZU v Praze

Hodnoceni postupii stanoveni podilu masa v masnych vyrobcich
Sev¢ik R., Beio F., Krajsova P., Hruska F.

Hydrophobic and biodegradable food packaging material
developed by valorisation of wild orange peels

Giizdemir O., Cokogullar1 E., Aydin Adnan Menderes University,
Tirkiye

DISKUSE
PRESTAVKA-Kkava, diskuse a ukonceni hodnoceni postert

Carcinogens formed in heated foods (zvana pienaska)
Murkovic M., Graz University of Technology, Austria

Fermentacia strukovin ako nastroj na zniZenie tvorby
akrylamidu
Ciesarova Z., Kukurova K., Horvathova J., Klempova T., Certik M.

Vliv mikrovinného zii'eni na oxidacni stabilitu suchych

skotapkovych plodi

Skvorova P., Koufimska L.

Zrychleni analyz v potravinaistvi

Pilnaj D., Cerna K., Bofik A., Tomanova A., Chromservis s.r.o.
DISKUSE

Obeéd (jidelna v 1. patie)

Strategie pro regulaci reakci neenzymového hnédnuti

V potravinach
Cejpek K., Prisova A., Prochazkova Z., VSCHT Praha
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13.25-13.40  Reakce methylglyoxalu s produkty Maillardovy reakce:
antiglyka¢ni ucinek norfuranolu a kavovych melanoidini
Prtsova A., Prochazkova Z., Cejpek K.

13.40-13.55 Technologicka a nutri¢na kvalita tritordea
Gavurnikova S., Hozlar P., Havrlentova M., Slikova,S.

13.55-14.10  Senzorické hodnoceni kavovinovych nahrazek
Panovska Z., Hrdlickova M., Ilko V., Dolezal M.

14.10 - 14.25 DISKUSE
14.25 - 14.50 PRESTAVKA—-Kkava

14.50- 15.15 Stopové prvKky v lusténinach: chemické formy a souvislost
s biologickou dostupnosti (zvana pienaska)
Koplik R., Valaskova M., Borkova M., Revenco D., Mestek O.,
VSCHT Praha

15.15-15.30  Nutri¢ni a senzoricka hodnota vysokoproteinovych cerealnich

vyrobkii

Dolezal M., Hnatkova M., Ilko V., Horova E., Panovska Z.
15.30-15.45  Nutri¢ni a senzorické hodnoceni alternativ syri

Ilko V., Polcarova B., Prochazkova Z., Hrdli¢kova M., Dolezal M.
15.45-16.00 DISKUSE

16.00 VYHLASENI BEST POSTER AWARD

ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace autorit pondéli—utery 19.—-20. 5. béhem velkych prestivek

1. Czech Journal of Food Sciences -- International open access peer-
reviewed journal

Naglova Z.

2. Infrastruktura METROFOOD-CZ — odborna pomoc v oblasti
zemédélstvi, kvalitnich a bezpeénych potravin a vyZivé
Novotna P., Gabrovska D., Laknerova 1., Rysova J., Urban M., Koufimska L,
Hajslova J.

3. Laboratorni mleci pokus pro vybrané odriidy pSenice seté a Spaldy
Svec 1., Dvorak P., Skiivan P., Ryparova Kvirencova J., Hajslova J., Hrbek V.

4. MozZnosti vyuZitia cicerovej miky pri vyrobe pSeni¢ného chleba z
hPadiska kvality a prijatel’nosti vyrobku
Zetochovéa E., Gavurnikova S., Vollmannova A.

5. Kli¢iace zrna: nutri¢ny potencial v obilninach
Havrlentova M., Nemcova E., Gerges P., Nemecek P.

6. Valorization of fruit/vegetable waste for the production of natural
pigments and their application in food packaging materials: a review
Hazar H., Giizdemir O.

7. Edible Packaging From Green Tea Polyphenols
Aksu M., Giizdemir O.

8. Senzoricka prijatelnost kavy balené v jedlych filmech s kivovou
sedlinou: Inovativni pfistup k udrZitelnému obalovému designu
Tauferova A., Kotianova D., Pencak T., Dordevic D., Tremlova, B., Budina
J., Kovtun V.

9. Vliv skladovani na fyzikalné-chemickou stabilitu a aromaticky profil
lyofilizované kivy se smetanou
Trenzova K., Divi§ P., Knapovska P., Malisek J., Szotkowski M.

10. Pf¥irodni vs. syntetické: Jak brusnice boravka (Vaccinium myrtillus L.)
ovliviiuje kvalitu Zelé cukrovinek
Knapovska P., Vitova E., Trenzova K.
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11. Vliv skladovacich podminek na stabilitu a kvalitu agarovych cukrovinek
s extraktem tuZebniku jilmového
Rychetsky M., Trenzova K., Vitova E.

12. Vyvoj brownie s vysokym obsahem bilkovin pro vojenské a nouzové
pridélové systémy
Szotkowski M., Skarecky A., Malisek M., Trenzova K., K¥istofova K.

13. Vliv alternativnich sladidel a makové mouky na glykemicky index a
senzorickou prijatelnost suSenek
Havlova L, Klimovi¢ova R., Tauferova A., PeCova M., Tremlova B.

14. Utinek chitosanu a Kyseliny sorbové na Gluconobacter spp.,
technologicky nezadouci bakterie v napojaistvi
Svirdkova E., Bucko F., Kvasnic¢ka F.

15. PouZziti ochrannych kultur p¥i vyrobé syri
Kalhotka L., Koufil P., Zemanova J., Juzl M.

16. Moznosti vyuziti zbytki po filetovani kapra obecného: Hodnoceni kvality
mechanicky oddélené svaloviny
Zelenkova A., Sistkova 1., Cizkova H.

17. Carcass characteristics and meat quality of duck from conventional and
organic rearing systems
Abdullah F.A.A., Bursova S.
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