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Nedéle dne 19. 5. 2024 v Respiriu VSCHT — 16.00 h

16.00 —16.15 PRIVITANI V RESPIRIU VSCHT PRAHA (TECHNICKA 3, PRAHA 6)

16.15 — 20.00 Prezentace a ochutnavka vyrobkiu Potravinarského pavilonu
CZU Praha

Piiprava a ochutnavka potravin z jedlého hmyzu, CZU Praha
Senzorické hodnoceni mléénych vyrobki, Danone, a.s.
(formular)

Senzorické hodnoceni bezlepkovych susenek
(formular)

Senzorické hodnoceni syri, Madeta, a.s.
(formular)

Senzorické hodnoceni a Fizena degustace vin z vinaistvi Lahofer
(formular)

Béhem programu bude zajisteno dalsi drobné obcCerstveni a ndpoje.
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Pondéli dne 20. 5. 2024 na Novotného lavee 5, 2. p. —8.00 h

8.00-9.00 Registrace na Novotného lavce
8.50-9.00 ZAHAJENI SYMPOSIA
PLENARNI PREDNASKY:
9.00- 9.25 Vysledky ufrednich kontrol SZPI 2023 se zaméfenim na
bezpecnost, jakost a autenticitu
Mikes O., SZPI Brno
9.25- 9.50 Psychotropni latky v cukrovinkach
Kuchati M., VSCHT Praha
9.50-10.15  Vysoce primyslové zpracované potraviny a rizika jejich konzumace
Kudlova E., 1. LF UK a VFN v Praze
10.15-10.30 DISKUSE
10.30-11.10 PRESTAVKA - Kkava a diskuse k posterim
11.10-11.35  Faktory ovliviiujici nutri¢ni hodnotu vyrobki z ovoce a zeleniny
Rajchl A., VSCHT Praha
11.35-12.00 Cerealie ako vyznamny zdroj pre vyvoj inovativnych potravin
Bojnanska T., Kolesarova A., Cech M., Bojnansky J., SPU v Nitre
12.00-12.25 Kvalita pitné vody p¥i vyrobé potravin
Kozisek F., SZU Praha
12.25-12.40 DISKUSE
12.40-13.40 Obed
13.40-14.05 Bojite se genti? Fakta a myty o GMO
Zdetikova K., Lencova S., Demnerovéa K., VSCHT Praha a
Biotrin z.s.
14.05-14.30  Bifidobakterie jako probiotika ve vyZzivé ¢lovéka

Neuwzil Bune$ova V., CZU v Praze
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REFERATY:

14.30 - 14.45  Porovnani nutri¢ni a senzorické hodnoty mléénych vyrobki
a jejich rostlinnych alternativ

Dolezal M., Gregorova E., Rajmicové L., Hanu$ A., Nakonechna K., Hora¢kova
S., Ilko V., Panovska Z.

14.45-15.00 Kanabidiol (CBD): zdravi prospésny fytokanabinoid?
Binova Z., Benes F., Maly M., Hajslova J.

15.00 — 15.20 DISKUSE
15.20-15.50 PRESTAVKA-Kava a diskuse k posterim

15.50-16.05 Kava a jeji vyznam pro zdravi
Panovska Z., Hrdlickova M., Ilko V., Dolezal M.

16.05-16.20  Vysokotlaka inaktivace Bacillus cereus v matefském mléce
Jandova M., Fiserova M., Paterova P., Cackova L., Méficka P., Maly J., Kacerovsky M., Kovaiikova K.,

Strohalm J., Demnerova K., Kadava J., Sykorova H., Hy$pler R., Cizkova D., Bezrouk A. Hougka M.

16.20-16.35  Problematika akrylamidu v potravinach: od referen¢nych hodnot
k maximalnym limitom
Ciesarova Z., Kukurova K.

16.35-16.50  Asparagin ako kPucovy prekurzor akrylamidu v obilninach
Kukurova K., Ciesarova Z.

16.50 - 17:10 DISKUSE
Dalsi prezentace ve foyer béhem programu symposia:

Prezentace firmy GeneProof
Kunc M., GeneProof® a.s.

Prezentace ¢asopisu CHEMAGAZIN
Rotrekl T., CHEMAGAZIN, s.r.0.

17:20 SPOLECNE FOTO

17:30 Kritka exkurze za kulturou - z Dvorikovy siné aZ na stirechu
Rudolfina (4lsovo ndbrezi 79/12, Praha 1)

19:00 Slavnostni vecere a spoleCensky vecer — Art Restaurant Manes
(Masarykovo nabrezi 250/1, Praha 1), vystoupeni sboru ChemChér
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Utery dne 21. 5. 2024 na Novotného lavee 5, 2. p. —9.00 h

REFERATY:

9.00 — 9.15 Kamut - minoritni pSenice s nutri¢énim p¥inosem
Hruskova M., Filip P.

9.15 - 9.30 Technologické hodnoceni vybranych odrid ozimé pSenice
a Spaldy
Svec 1., Polednova P., Slukova M., Sktivan P.,
Kvirencova Ryparova J., Hajslova J., Hrbek V.

9.30 — 9.45 Nutri¢ni hodnota larev potemnika mou¢ného jako nové
potraviny ¢i krmiva
Koufimska L., Slavikova A., Lampova B.

9.45-10.00 Senzoricka analyza Sunky bez pouziti dusitani

Musiienko D., Koufimska L., Kadlec P.

10.00-10.20 DISKUSE
10.20-10.50 PRESTAYVKA-Kkava, diskuse a ukonceni hodnoceni postera

10.50-11.05  Evropsky Inovaé¢ni a Technologicky Institut pro Potraviny (EIT
Food) - Impact Funding Framework a dalsi nastroje pro
transformaci potravinového systému
Tomaniova M., Ryslava E.

11.05-11.20 Kultivované maso s mikrorasou: Novy pohled na konzumaci
masa
Strmiska V., Jandova N., Tarbajova V., Coufalova P., Kola¢kova M.,
Huska D., Brzobohaty R., Laus R., Mewery, s.r.0.

11.20-11.35  Udrzitelny zdroj Zivo¢iSného proteinu
Stichova M., Kucerova V., Bene Meat Technologies a.s.

11.35-11.50 Kbvalita masnych vyrobku a jejich alternativ
Sevéik R. Hruska F., Rehagek H., Beto F.
11.50-12.10 DISKUSE

12.10-13.00 Obed
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13.00-13.15 Lipid oxidation and possible health consequences
Murkovic M.

13.15-13.30  Vyuziti olfaktometrie pro hodnoceni viiné fepkovych oleji
Cizkova H., Kruzik V., Minarova T., Sistkova L., Kyselka J.,
Rajchl A.

13.30-13.45  Charakterizace dopliiki stravy s rybim olejem - porovnani

ruznych metod
Nguyen C. M., Poustka J., Hrbek V., Dolezal M.

13.45-14.00 DISKUSE
14.00 - 14.30 PRESTAVKA—-Kkava

14.30-14.45 The impact of edible plant extracts on the activity of enzymes with
important biochemical functions
Tsagkaris A. S., Louckova A., Hajslova J.

14.45-15.00 Mineralni latky a stopové prvky v medu
Siméankova A., Prochazkova Z., Koplik R.

15.00-15.15 SniZovani mnoZstvi dietarnich nositeli karbonylového stresu
Fizenou Maillardovou reakci

Prisova A., Mecitova A., Prochazkova Z., Cejpek K.
15.15-15.30  Vyuziti pfirodnich sladidel pri vyrobé cukrovinek bez cukru
Palugova N.
15.30-15.50 DISKUSE
15.50 VYHLASENI BEST POSTER AWARD

16:00 ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace autorii pondéli—utery 20.—21. 5. béhem velkych prestivek

1. Czech Journal of Food Sciences -- International open access peer-
reviewed journal
Filinova T.

2. Vyuziti lichofefi$nice vétsi (Tropaeolum mojus) v potravinach
Kovatikova E., Strohalm J., Novotnd P.

3. Prijem soli u déti piedskolniho véku
Busova M., Prchalova H.

4. Vliv sniZeni soli na viini syri s modrou plisni
Sistkova 1., Zelenkova A., Kruzik V., Némeckova 1., Cizkova H.

5. Je syr s modrou plisni bezlepkovy?
Rysova J.

6. Vliv dvou typi marinovani na antioxida¢ni kapacitu filett z lososa pri
ruznych inkubacnich dobach a teplotach
Abdullah F.A.A., Bursova S.

7. Vliv startovacich kultur na pocate¢ni fazi fermentace masa
Kratkd G., Sestakova M., Huska F., Janoud S., Horsakova 1., Sev¢ik R.

8. Vliv teploty béhem fermentace kombuchy na obsah nutri¢nich latek
Horséakova [., Alferyova N., Kratka G., Svirakova E.

9. Antibakterialni icinek pfirodnich konzervaénich latek v nealkoholickych
napojich
Svirakova E., Lazorikova K., Horsakova I., Kvasnic¢ka F.

10. Galaktooligosacharidy v mléénych vyrobcich jako zdroj alfa-
dikarbonylovych sloucenin
Mecitova A., Prisova A., Tobiska V., Prochazkova Z., Cejpek K.

11. Databaze vyznamnych chemickych reakei v potravinach na VSCHT
Praha
Prochazkova Z., Prisova A., Cejpek K.
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12. Senzorické hodnoceni autenticity monofloralnich medi
Ilko V., Doubkova K., Panovska Z., Dolezal M.

13. Vyhodnoceni jakostnich parametri trvanlivych klobas z masa bobra

evropského (Castor fiber) a nutrie Fi¢ni (Myocastor coypus)
Slovacek J., Nedomova S., Janik Piechowiczova M., Juzl M.
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