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Pondéli dne 22. 5. 2023 — 14.00 h

12.30-13.30 Obed

13.30-14.00 Registrace

14.00-14.10  Zahajeni

PLENARNI PREDNASKY:

14.10-14.35  Chytré potraviny: koncept na bazi interdisciplinarni spoluprace
mezi védci a producenty (pripadové studie)
Hajslova J., Pulkrabova J., Stranska M., Tomaniova M., Masék J.,
VSCHT Praha

14.35-15.00 Potraviny na nasom stole - naozaj vieme ¢o jeme?
Baxa S., Majernik S., Blazkova M., Polovka M.
Vyskumny tstav potravinarsky NPPC, Biocentrum Modra

15.00-15.25  Vyzkumné priority a moderni metody analyzy potravin tifedni
kontroly SZPI
Mikes O., SZPI Brno

15.25-15.40 DISKUSE

15.40 - 16.20 PRESTAVKA-Kkava a diskuse k posteram

16.20 - 16.45 Dietologie v ambulanci lipidologa
Zlatohlavek L., I11. interni klinika — endokrinologie a metabolismu
VFNal. LF UK v Praze

16.45—-17.10  Produkce a zpracovani masa ve 3. dekadé 21. stoleti: obavy, nebo
optimismus?
Kamenik J., VETUNI Brno

17.10-17.35 Produkce umélého masa: aparaty z pohledu strojniho inZenyra
Skocilas J., Jirout T., Fakulta strojni, CVUT v Praze

17.35-18.00  Soucasné trendy v mlékarenském pramyslu
Horagkové S., VSCHT Praha

18.00 - 18.20 DISKUSE

18.30 Veceie
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19.30 Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin

Hodnoceni nealkoholickych napoji v plechovkovych obalech —
Drink2go

Hodnoceni kokosovych chipsi — SENSE COCO

Hodnoceni pekafskych a uzenafskych vyrobku — Potravinaisky
pavilon CZU Praha

Hodnoceni vin — vinafstvi LAHOFER, Dobsice u Znojma
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REFERATY:
8.30 — 8.45
8.45 — 9.00
9.00 - 9.15
9.15 — 9.30
9.30 - 10.00
10.00 — 10.15
10.15-10.30
10.30 - 10.45
10.45-11.00
11.00 - 11.30
11.30-11.45
11.45-12.00
12.00 - 12.15

Utery dne 23. 5. 2023 —8.30 h

Pozitivni a negativni aspekty entomofagie
Koufimska L.

Vliv teploty na nutri¢ni hodnotu potemnika mouéného (Tenebrio
molitor L.)
Kopecka A., Koutimska L., Skvorova P., Kulma M.

Udrzitelné technologie pro moderni zemédélstvi
Jano$ K., Future Farming, s.r.o.

DISKUSE
PRESTAYVKA-kava, diskuse a hodnoceni posteri

Polynomické Fizeni pritokovani Zivin béhem aerobni kultivace
s vysokou denzitou bunék jako nastroj ke zvySeni kvality
aktivnich suchych vinafskych kvasinek

Montalbano M., Blazek J., Bene$ V., Pauliek V.

Pojizdné zafizeni na zpracovani ovoce a zeleniny s vyuZitim PEF
Houska M., Kovatikova E., Novotna P., Podsednicek M.

Faktory ovlivilujici zrani syri
Sustova K., Zemanova J.

DISKUSE
PRESTAV K A-diskuse k posterim

Piirodni antinutri¢ni a toxické latky v potravinach a mozZnosti
jejich minimalizace p¥i pripravé pokrmu
Dostalova J.

Uméla inteligence pomaha v boji proti mytim
Brat J.

Molekulova spektroskopie v potravinarstvi
Sedliakova M., Nicolet CZ, s.r.o.
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1215-1230 DISKUSE

Dalsi prezentace ve foyer béhem programu symposia:

Prezentace firmy MERCK
Sedlatova R., Merck Life Science, s.r.0.

Prezentace divize PROFOOD, JEMO TRADING
Chvilova M., JEMO TRADING s.r.o.

Prezentace firmy GeneProof
Kunc M., GeneProof® a.s.

Prezentace firmy Nicolet
Sedliakova M., Nicolet CZ, s.r.o.

12.30 Obed
13.30 Odjezd busuna EXKURZI, HRAD PERNSTEJN
18.30 Veceie
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REFERATY:

8.30 — 8.45

8.45 — 9.00

9.00 — 9.15

9.15 — 9.30
9.30 - 10.00
10.00 — 10.15
10.15-10.30
10.30 - 10.45
10.45-11.00
11.00 - 11.30
11.30-11.45
11.45-12.00
12.00 - 12.15

Stireda dne 24. 5. 2023 —8.30 h

Netradi¢ni obiloviny - pSenice jednozrnka a Zito trsnaté
Filip P., Hruskova M.

Mykotoxiny a jejich ,,maskované* formy ve vyrobcich na bazi ovsa
Prisova N., Dzuman Z., Behner A., Dolezalova T., Hajslova J.,
Stranska M.

Vnimani chladivé chuti - menthol a ti druzi
Panovska Z., Macurova K., Hrdlickova M., Ilko V., Dolezal M.

DISKUSE
PRESTAVKA-Kava a diskuse k posteraim

Chovani a zmény stavu stiibrnych nanocastic dispergovanych do
mléka
Revenco D., Petrova J., Koplik R.

Aplikace p-galaktosidasy p¥i vyrobé jogurti
s galaktooligosacharidy
Macurkova A., Harkavchenko D., Hyrslova L., Curda L., St&tina J.

Jak vznikaji reaktivni karbonylové slouceniny z oligosacharidu
Cejpek K., Sirova A., Tobiska V., PriSova A., Prochazkova Z.

DISKUSE
PRESTAVKA

Sledovani Maillardovy reakce v medu a vyrobcich z medu
Prasova A., Sirova A., Tobiska V., Prochdzkova Z., Cejpek K.

Parvalbumin: alergen i geneticky marker pro autentizaci rybich
produktii
Cermékova E., Mukherjee S., Snabl J., Zdeiikova K., Demnerova K.

Biologicka ochrana brambor proti vybranym patogennim
bakteriim

Sev¢ik R., Betio F., Vacek J., Kmoch M., Petrzik K., Kli¢ka V.,
Kratka G., Horsakova .
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12.15-12.30 DISKUSE

12.30 ZAVER SYMPOSIA
12.45 Obed
Odjezd
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POSTERY

prezentace autorii pondéli-stieda 22.—24. 5. béhem velkych prestavek

1. Czech Journal of Food Sciences - international open access peer-
reviewed journal
Starova M.

2. Infrastruktura pro propagaci metrologie v potravina¥stvi a vyZivé v CR
Smidova Z., Laknerova I., Urban M., Koufimska L., Hajslova J.

3. Evropsky inovacni a technologicky institut v oblasti potravin (EIT Food):
Nastroje a moZnosti pro inovaci potravinového systému v Ceské
republice
Tomaniova M., RySlava E., Hajslova J.

4. Optimalizace stanoveni cukri a jejich transformac¢nich produkti
Prochazkova Z., Prisova A., Sirova A., Cejpek K.

5. Porovnani textury vaje¢nych bilki a Zloutki vajec pochazejicich z Ceské
republiky a Polska
Kabourkové E., Pekarkova T.

6. Hygienicka kvalita a profil mastnych kyselin buvoliho a kravského mléka
Hermanova S., Kejdova Rysova L., Legarova V., Sebova A., Hanus O.

7. Vyuziti enzymatického stanoveni kreatininu pro vypocet istych
svalovych bilkovin ve fermentovanych masnych vyrobcich
Bednaft J., Dolezalova J., Jezek F.

8. Effect of O2-free modified atmosphere packaging on the oxidation status
of selected analogue meat products
Abdullah F. A. A., Kabourkova E.

9. Vyutziti rostlinnych extrakti pri vyrobé masnych vyrobku
Hruska F., Betio F., Sev¢ik R.

10. SloZeni a nutri¢ni zhodnoceni alternativ masnych vyrobku
Ilko V., Pacnerova E., Nakonechna K., Gregorova E., Dolezal M.

11. Stanoveni obsahu sodiku a dalSich mineralnich prvki v rostlinnych
analozich masnych vyrobki
Macharackova B., Bartakova K., Bursova S.
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12.

13.

14,

15.

16.

17.

Obsah vitaminu C v red’kovke siatej (Raphanus sativus) predavanej na
trhovisku
Zelenakova L., Jakabova S., BeneSova L., Gulova A., Kolesarova A.

Vplyv pridavku lyofilizovanej ribezle ¢iernej na reologické vlastnosti
pSeni¢nej miky

Kolesarova A., Bojilanska T., Zelenidkova L., Mendelova A., Solgajova M.
Zmény stability potravin vici Zluknuti po oSeti‘eni mikrovinnym zarenim
Skvorova P., Koufimska L.

Vyskyt nezadoucich halotolerantnich bakterii v potravinarském
pramyslu
Svirakova E., Leova H. T., Sevéik R.

Kontaminace nealkoholickych napoji nezadoucimi acidotolerantnimi
octovymi bakteriemi
Svirakova E., Bendova M., Sev¢ik R.

Nutri¢ni a senzorické hodnoceni makovych napoji
Nakonechna K., Bartakova M., Ilko V., Dolezal M.
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