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14.00 - 14.10

Pondéli dne 23. 5. 2022 — 14.00 h

Obed
Zahajeni

PLENARNI PREDNASKY::

14.10 - 14.35
14.35-15.00
15.00 - 15.25
15.25-15.40
15.40-16.20
16.20 - 16.45
16.45-17.10
17.10-17.35
17.35-18.00
18.00 - 18.20
19.30

Kontrola potravin jako nedilna soucast statni spravy
Pokora J., SZPI Brno

Potravinarsky vyskum a inovacie na Slovensku v kontexte
eurépskeho vyskumného priestoru
Polovka M., VUP NPPC, Bratislava

Prehled vysledkii vyzkumu vybranych projektii feSenych
ve VUPP
Houska M., VUP Praha

DISKUSE
PRESTAVKA-Kkava a diskuse k posterim
— ochutnavka zelatinovych bonbontl s bylinnymi extrakty

Zemédélstvi pro vSechny - status quo, nové vyzvy a udrzitelna reSeni
Soukup J., CZU Praha

UdrZzitelnost — stary problém v novém kabaté
Pivorika J., Potravinafska komora CR, Ceska technologicka
platforma pro potraviny; VSCHT Praha

Moderni diety a vyZivové sméry z hlediska lékai‘e nutricionisty
Kohout P., Vejmelka J., 3. LF UK a FTN Praha

Vyzivové hodnoceni rostlinnych nahrad Zivo¢isSnych produkti
Dostalové J., VSCHT Praha

DISKUSE
Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin
Hodnoceni vin — vinai'stvi LAHOFER, DobSice u Znojma
Hodnoceni syri

Hodnoceni chipsit Bohemia Chips — Intersnack, a.s., Choustnik
Hodnoceni sterilovanych okurek — efko ¢z, s.r.0., Veseli n./L.
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Utery dne 24. 5. 2022 —8.30 h

REFERATY:
8.30 — 8.45
8.45 — 9.00
9.00 — 9.15
9.15 — 9.30
9.30-10.15
10.15-10.30
10.30 - 10.45
10.45-11.00
11.00 - 11.15
11.15-11.45
11.45-12.00
12.00-12.15

Puriny a jejich metabolity v jedlém hmyzu
Koufimska L., Sabolova M., Kulma M., Skvorova P., Vesela K.,
Kurecka M.

Studium kvality mraZené zeleniny: zmény biologicky aktivnich
latek p¥i zpracovani a dlouhodobém skladovani

Schulzova V., Kharoshka A., Krmela A., Schreibmeierova M.,
Hajslova J.

Potencial mirnych zpracovatelskych technologii
Hradecka B., Pirova H., Koufimsky T., Kharoshka A., Filatova M.,
Hajslova J.

DISKUSE
PRESTAYVKA-kava, diskuse a hodnoceni posteri

Vliv kulinarnich uprav na obsah vitaminu D2 v Zampionech
oSetfenych UV zaienim

Drabova L., Libenska L., Zednikova M., Vondraskova V., Hajslova
J., Pulkrabova J.

Vliv konzervaéni technologie a skladovani na obsah vitamini

v mandlovém napoji

Libenska L., Zednikova M., Drabova L., Vondraskova V., Hradecka
B., Chytilova L., Pulkrabova J., Tomaniova M., Hajslova J.

Screening a kvantifikace rezidui pesticidi v jable¢nych cidrech
Dusek M., Zustakova V., Olsovska J.
DISKUSE

PRESTAV K A - diskuse k posteriim

Skutoc¢ne spolahlivé referencné materialy?
Antalova Z., Merck Life Science, s.r.o.

Stanoveni kvality potravin pomoci spektroskopickych metod
Sedliakova M., Nicolet CZ, s.r.0.
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12.15-1225 DISKUSE
Dalsi prezentace ve foyer béhem programu symposia:

Prezentace divize PROFOOD, JEMO TRADING
Chvilova M., JEMO TRADING s.r.0.

Prezentace firmy KONEKO
Erban V., KONEKO marketing, s.r.0.

13.30 odjezd busuna EXKURZ1 DO PIVOVARU CERNA HORA
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REFERATY:
8.30 — 8.45
8.45 — 9.00
9.00 — 9.15
9.15 — 9.30
9.30 - 10.00
10.00 - 10.15
10.15-10.45
10.45-11.00
11.00 - 11.15
11.15-11.45
11.45-12.00
12.00 - 12.15

Stieda dne 25. 5. 2022 —8.30 h

Mlynské vyrobky ze pSenice - zdroj nutri¢né prinosnych latek
Filip P., Hruskova M.

Modelovani kvality smési zakladnich pekafskych mouk
a predikce jejich vaznosti

Svec 1., Petrikova E., Klitschova B., Skiivan P., Slukova M.,
Polednova P.

Udrzitelné ziskavani oleji - trend budoucnosti
Brat J.

DISKUSE
PRESTAVKA-Kava a diskuse k posterim

Vliv potravin na rozvoj a potlac¢eni karbonylového stresu
VvV organismu
Cejpek K., Sirova A.

Stanoveni kovovych nanodastic v potravinach technikou
sp-ICPMS
Koplik R., Revenco D.

Vyuziti 3D-tisku p¥i vyrobé potravin
Janoud S., Bauer J., Sev¢ik R.

DISKUSE
PRESTAVKA

Nutri¢ni a senzoricka hodnota rostlinnych pomazanek na bazi
skorapkovych ploda

Dolezal M., ReitSpiesova J., Rajmicova L., Nakonechna K., Tlko V.,
Panovska Z.

Vliv senzoricky aktivnich latek na organoleptické vlastnosti
ovocnych destilati
Ilko V., Kucerova J., Panovska Z., Dolezal M.
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12.15-12.30  Role senzorické analyzy pii reformulaci potravinarskych
vyrobku
Panovska Z., Hrdlickova M., Ilko V., Dolezal M.

12.30 - 12.45 DISKUSE

12.45 ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace pondéli—stieda 23.-25. 5. béhem velkych piestivek

1. Ceska akademie zemédélskych véd a asopis Czech Journal of Food
Sciences
Starova M.

2. Prieskum ohP’adom oznacovania potravin medzi odbornikmi a laikmi
Giertlova A., BartoSova, L.

3. Evropsky Inovacni a Technologicky Institut pro Potraviny (EIT Food) -
nastroje a moZnosti pro inovaci potravinového systému v Ceské
republice
Tomaniova M., Ryslavé E., Hajslova J.

4. Materialni a elektronické vybaveni infrastruktury METROFOOD
Smidova Z., Laknerova 1., Urban M., Koutimska L., Hajslova J.

5. Budovanie Kirgizskej potravinovej databazy s podporou Slovenska
Giertlova A.

6. Vyzivova gramotnost mladych dospélych ve vybranych olejich a tucich
Hruba M., Rezkova E., Gabrovska D., Pivonka J.

7. Hodnoceni sterila¢nich reZimi u masnych vyrobkii
Bauer J., Cerna B., Janoud S., Sev¢ik R.

8. Alternativni zdroje bilkovin jako nahrazky masa
Betio F., Bauer J., Hajek F., Pohiinek V., Sev¢ik R.

9. Reaktivni karbonylové slouc¢eniny v limonadach slazenych cukernymi
sladidly
Cejpek K., Sirova A.

10. Pouziti rostlinnych homogenati na sniZeni obsahu pridaného cukru
v ochucenych fermentovanych mléénych vyrobcich
Smidova Z., Novotna P.

11. Nutri¢ni a senzoricka hodnota ovesnych napoji jako alternativ mléka
Nakonechna K., Némcova T., Gabrovska D., Hruba M., llko V., Panovska Z.,
Dolezal M.
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12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

Vliv technologického zpracovani na mikrobiologickou kvalitu jedlého
hmyzu
Skvorova P., Svejstil R., Subrtova Salmonova H., Koufimska L.

Viskografické chovani suspenzi mouk z riiznych botanickych druhi
obilovin
Svec 1., Smrékova P.

Testovani soli se sniZenym obsahem sodiku pro pekarenské vyrobky
Panovska Z., Macurova K., Ilko V., Hrdli¢kova M., Dolezal M.

Technologicka kvalita a nutri¢ni pfinos riznych kompozitnich mouk
Svec 1., Hofmanova T., Kadl¢ikova I., Mrvikova L., Drabkova M.,
Frydrychova A., Sediva J., Kapacinskaité R.

Optimalizace stanoveni aromatickych latek ve titinovych rumech
metodou HS-SPME/GC/MS
Mikulikova R., Sychrova L., Svoboda Z.

Citlivosti percepce hodnotitelii na zmény chuti a jeji intenzity po poziti
glykoproteinu miraculinu

Ilko V., Koubkova N., Nakonechna K., Hrdli¢kova M., Dolezal M.,
Panovska Z.

Nezadouci zmény organoleptickych vlastnosti béhem zpracovani
¢esnekovitych rostlin
Stefanova 1., Kubec R.

Vliv mechanické redukce poctu somatickych bunék na sloZeni

a vlastnosti mléka

Rysové L., Hanu§ O., Riha J., Nejeschlebové H., Legarova V., Tichovsky P.,
Kopecky J., Jedelska R.
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